
Le preparazioni di alcuni nostri piatti potrebbero prevedere l’utilizzo di additivi alimentari naturali. In conformità con le prescrizioni previste dalla legge, il pesce destinato 
ad essere consumato crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva.  

Potrebbe inoltre essere stato mantenuto a temperature negative ( -20°C 24 ore / -35°C per 15 ore ) e aver subito trattamento di congelamento.

Antipasti
TROTA MARINATA                                     
puntarelle, bagnetto verde 
(1,3,4,5)

35,00

CAPPESANTE SCOTTATE          
ZAFFERANO, ARANCIA CANDITA e  
BOTTARGA DI MUGGINE 
(3,4,5,9,12,14)

40,00

CUORE DI MANZO ARROSTITO 
FRUTTO DELLA PASSIONE e  MISTICANZA AROMATICA 
(3,5)

35,00

FRESCO DI ORTAGGI PRIMAVERILI                  
PRIMO SALE E MOSTO DI OLIVE 
(5,7,8,10)

35,00

CULATELLO di zibello 
MOSTARDA DI MELE CAMPANINE 
(1,8,10,11)

50,00

Primi
risotto 
GINEPRO tostato E PICCIONE 
(7)

40,00

spaghettinO TIEPIDO  
CROSTACEI E RICCI DI MARE 
(1,2,4,9,12,14)

40,00

CALAMARATA 
FINOCCHIO, SALICORNIA E FRUTTI DI MARE  
(1,4,12,14)

40,00

SPAGHETTO AL FUMO 
FONDUTA DI PECORINO DI FOSSA 
(1,4,7)

30,00

AGNOLINI DEL PLIN                      
BAGÖSS E pere ASCIUGATE 
(1,3,7,10)

35,00

Piatti Principali
pescato del giorno 
MOLE NEGRO, CETRIOLI E SESAMO  
(4,5,8,11,12,14)

55,00

ASTICE FRITTO  
MANGO E PEPERONCINO  
(1,2,3,4,5,6,10,12)

65,00

AGNELLO                 
SENAPE, KEFIR e DRAGONCELLO  

(5,7,8,10)

55,00

FILETTO DI manzo                  
BERNESE ALL’OLIO DI OLIVA  
(1,3,5,6,7,8,9,10)

60,00

ANIMELLA ALLE BRACI                     
CREMA DI LIMONI FERMENTATI,  
MAIONESE DI CANOCCHIE e BATTUTA D’ ERBE 
(1,2,5)

55,00

Mi Affido allo Chef…
6 PORTATE SALATE ED 1 DESSERT   

A SORPRESA DELLO CHEF

170,00

4 PORTATE SALATE ED 1 DESSERT   
A SORPRESA DELLO CHEF

140,00



Cocktails After Dinner
ESPRESSO MARTINI 

Vodka, Kahlúa, Espresso 

15,00

OLD FASCHIONED 
Bourbon, Zucchero, Angostura 

15,00

STINGER 
Cognac, Crème De Menthe 

15,00

Dessert
TORTA DI ROSE COTTA AL MOMENTO                      
CREMINO AL VOV E SCORZETTE DI LIMONE 

(1,3,7) 

20,00

TIRAMISU’  
(1,3,7)    

20,00

MILLEFOGLIE  
FAVA TONKA, FRAGOLE E RABARBARO  

(1,7) 

20,00

CIOCCOLATO, CARAMELLO E NOCCIOLE 
(1,3,7,8)    

25,00

GELATO AL FIORDILATTE                     
MANTECATO AL MOMENTO   

(1,3,7)    

20,00

SORBETTO LIMONE E ZENZERO                     
BISCOTTO ALLE MANDORLE E AGRUMI   

(1,3,7,8)    

20,00

Formaggi
selezione di formaggi                    

(1,3,7) 

30,00


